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Sala Lustrzana Grand Hotelu, pamietajaca
szalone bale dwudziestolecia
miedzywojennego, opisana w ksiazce
Henryka Worecella ,Zaklete Rewiry”,

a potem uwieczniona w filmie pod tym
samym tytulem — to bez watpienia jedno

z najpiekniejszych wnetrz Starego Krakowa.
Przestronna, nakryta secesyjnym
witrazowym dachem, pelna blasku
krysztalow i lustrzanych odbi¢, moze goScic¢
do 120 oso6b.

SDW weselne

Ceremonia, do ktorej ze wzruszeniem
siegamy pamiecia. Powinna wiec odby¢ sie
w wyjatkowym miejscu i pozostawi¢
niezapomniane wrazenia. Grand Hotel przez
swoj charakter, wyjatkowa atmosfere

i oferte dostosowana do Panstwa potrzeb

to wymarzone miejsce na organizacje
przyjecia weselnego.

Olo pigyence
ed Ghand Fatelu

Mloda para otrzymuje:

*  Nocleg ze $éniadaniem do t6zka
w apartamencie Nowozencow

*  Specjalne ceny noclegow
dla Goéci weselnych

*  Mozliwo$¢ zorganizowania
sesji zdjeciowej w pieknych
apartamentach Grand Hotelu

Na wszystkie Panstwa pytania
odpowie nasz

Doradca ds. Organizacji Wesel
Prosimy o kontakt:

tel: 12 424 08 06, 12 424 08 05
mobile: 665 647 919

e-mail: manager@grand.pl

Grand Hotel ***** Krakow
ul. Stawkowska 5/7
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Skomponuj wlasne menu i wybierz jedna propozycje dan
serwowanych, bufetu wytrawnego, bufetu stodkiego
oraz pakietu napojow.
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Przystawka serwowana — jedna do wyboru:

*  Paté z watrébek drobiowych z karmelizowanym jablkiem
i czerwona cebulka

*  Tatar z pomidoréw

*  Salatka Waldorf z chrupigcym jablkiem i orzechami

Aromatyczna zupa serwowana — jedna do wyboru:

*  Ros6l z kury z makaronem
*  Krem z bialych warzyw z prazonymi pestkami dyni
*  Krem z marchwi z pesto pietruszkowym

Danie glowne serwowane — jedno do wyboru:

*  Soczysty filet z kurczaka w sosie tymiankowym podawany
z kaszotto z warzywami

*  Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu z ziemniakami
w aromacie tymianku serwowane z karmelizowana marchewka

*  Grillowana pier$ z indyka z pieczonymi ziemniakami i sosem
zurawinowym

Deser serwowany — jeden do wyboru:

*  Red Velvet — ciasto biszkoptowe z truskawka
*  Semifreddo waniliowe z sosem truskawkowym
*  Szarlotka galicyjska z sosem waniliowym

IT Danie gorace serwowane ok. godz. 21:00 — jedno do wyboru:

*  Filet z kurczaka z sosem cytrynowym na risotto szpinakowym
*  Ragout z polskiej wolowiny z kruchymi warzywami

III Danie gorace serwowane ok. 01:00 — jedno do wyboru:
*  Tradycyjny barszcz czerwony serwowany z krokietem

zkapusta i grzybami
*  Zurek staropolski

Cena od osoby 349 zt

Minimalna liczba uczestnikow: 80 0séb
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Skomponuj wlasne menu i wybierz jedna propozycje dan
serwowanych, bufetu wytrawnego, bufetu stodkiego
oraz pakietu napojow.
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Przystawka serwowana — jedna do wyboru:

*  Delikatna terina z ogorkiem i kremowym sosem chrzanowym
*  Wolowina krétko pieczona z salsa warzywna
*  Tartaletka wytrawna ze szpinakiem i wedzonym lososiem

Aromatyczna zupa serwowana — jedna do wyboru:

*  Krem z cukinii z puszysta pianka
*  Krem z selera z jablkiem
*  Consomme z julienne z marchwii

Danie glowne serwowane — jedno do wyboru:

*  Poledwiczka wieprzowa z aksamitnym sosem z grzybow le$nych,
puree pietruszkowo-ziemniaczanym i musem z buraka

*  Noga z kaczki confit na puree z burakéw podana z sosem
zurawinowym i wytrawna gruszka

*  Soczysta pieczen wolowa z sosem lawendowym podana
z kaszotto z warzywami

Deser serwowany — jeden do wyboru:

*  Zielona herbata — ciasto biszkoptowe z kiwi
*  Semifreddo czekoladowe z sosem malinowym
*  Szarlotka po krakowsku z sosem waniliowym

IT Danie gorace serwowane ok. godz. 21:00 — jedno do wyboru:

*  Filet z kurczaka z sosem cytrynowym na risotto szpinakowym
*  Ragout z polskiej wolowiny z kruchymi warzywami

III Danie gorace serwowane ok. godz. 01:00 — jedno do wyboru:
*  Tradycyjny barszcz czerwony serwowany z krokietem

zkapusta i grzybami
*  Zurek staropolski

Cena od osoby 399 z}

Minimalna liczba uczestnikoéw: 80 osbéb
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Bufet wytrawny standard
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Cena od osoby 99 z1

Aromatyczny schab w kminku

Soczysty karczek w ziotach

Boczek pieczony

Rolada z kurczaka ze szpinakiem

Delikatna rolada z kurczaka z suszonymi pomidorami
Tradycyjna salatka jarzynowa z aksamitnym sosem
Krucha salata z tuiczykiem

Salata z dodatkiem chrupiacych warzyw

Tatar ze $ledzia i cebulki na grzance

Wybér babeczek z wytrawnym nadzieniem

Wybor $wiezego pieczywa

since 1887

Bufet wytrawny deluxe

*
*
*
*
*
*

Aromatyczny schab w kminku

Soczysty karczek w ziotach

Boczek pieczony

Rolada z kurczaka ze szpinakiem

Delikatna rolada z kurczaka z suszonymi pomidorami
Plater polskich wedlin z dodatkami: ¢wikla, sos tatarski,
chrzan

Plater ser6éw polskich

Tradycyjna satatka jarzynowa z aksamitnym sosem
Krucha salata z tunczykiem

Salata z dodatkiem chrupiacych warzyw

Tatar ze §ledzia i cebulki na grzance

Wybér babeczek z wytrawnym nadzieniem
Francuskie przekaski $wiezo wypiekane

z wytrawnym nadzieniem

*  Wybor Swiezego pieczywa

L S

Cena od osoby 149 zl

EBufdy stodbic

Bufet slodki basic

Wybbr 3 spoérod 5 rodzajow ciast

Makowiec z jabtkiem

Ciasto ucierane z czekolada
Przekladaniec galicyjski
Sernik krakowski

Tarta mus cytrynowy

Tarta mus rézany

Wyboér owocow sezonowych

* X X X X X ¥

Cena od osoby 59 zi

Bufet slodki sweet dreams
Wyb6r 3 spoérod 5 propozycji

Wyb6r muffinek waniliowych i czekoladowych
Wybor tartaletek z musem i owocami

Wybor babeczek w dwoch odmianach
Kompozycja mini deserkéw w dwoch odstonach
Ptysie z kremem waniliowym

* ¥ X X ¥

Cena od osoby 39 z}

Bufet stodki basic premium
Wybbér 4 sposrod 5 rodzajow ciast

Makowiec z jabtkiem

Ciasto ucierane z czekoladg
Przektadaniec galicyjski
Sernik krakowski

Tarta mus cytrynowy

Tarta mus roézany

Tarta mus morelowy
Wybdér owocow sezonowych

L N S

Cena od osoby 79 zt

Bufet slodki sweet dreams premium
Wybbr 5 sposrdd 5 propozycji

Wyb6r muffinek waniliowych i czekoladowych
Wyb6r tartaletek z musem i owocami

Wybor babeczek w dwoch odmianach
Kompozycja mini deserkéw w dwoch odslonach
Ptysie z kremem waniliowym

* % X X *

Cena od osoby 59 zt
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Pakiet Napojow Pakiet Napojow Pakiet napojow Pakiet napojow i
podstawowy Z winem alkoholowych I alkoholowych II B
* Kawa * Kawa * Wino biale/czerwone * Wino biale/czerwone ""‘.é‘”
* Herbata * Herbata (0,751/2 0s) (0,751/2 0s)
* Soki owocowe * Soki owocowe * Piwo * Piwo —
* Woda mineralna * Woda mineralna (0,331/1 0s) (0,331/1 0s) -
* Napoje gazowane * Napoje gazowane *Wodka Baczewski *Wodka Baczewski
* Wino biale/czerwone (0,51/2 0s) (0,51/2 0s)
(0,751/2 0s) * Whisky Johnnie Walker
(40 ml/1 0s)
* Gin

(40 ml/1 0s)

Cena od osoby 79 zt Cena od osoby 179 z} Cena od osoby 239 zt Cena od osoby 279 z}

(Gnfermage dodatbawe

Proponowana oferta menu obowigzuje dla min. 80 osob.

Menu dla dzieci ponizej 4 lat — gratis,

w wieku 4-10 lat jest w cenie 60%.

Istnieje mozliwo$é¢ zamiany dan glownych na wybrane dania
weganskie/wegetarianskie

Cena menu nie obejmuje dekoracji kwiatowych.

Istnieje mozliwo$¢ dostarczenia wlasnego tortu.

Maksymalna godzina trwania przyjecia — 2:00 rano,

kazda dodatkowa godzina platna 2000 zt.

Czas trwania przyjecia maksymalnie do 4:00 rano.

Jednorazowa optlata serwisu technicznego — 2500 zl.

Istnieje mozliwo$éc¢ dostarczenia wlasnego alkoholu.

W takim wypadku doliczamy oplate serwisowa.

Mozliwo$é¢ zamowienia Open Baru z indywidualng obstugg barmana
za dodatkowa oplata.

Potwierdzeniem rezerwacji jest podpisanie umowy oraz wplata
zadatku w wysokoSci 30% warto$ci wybranego pakietu weselnego.
Na miesiac przed data przyjecia nalezy wplaci¢ pozostale 70%.
Parkiet taneczny usytuowany w wyznaczonym przez hotel miejscu.

g/za/zd L%l%
% % %k %k k
31-014 Krakow, ul. Stawkowska 5/7

tel: +48 12 424 08 00, e-mail: hotel@grand.pl .
https://www.grand.pl




